TRATTORIA E VINOTECA

CUCINA PUGLIESE E SICILIANA

Bis 26.Juli, Samstags nur Abends geodffnet!
Voraussichtlich vom 29.07. - 16.08.25 Betriebsferien

ANTIPASTI
* Caprese Bio Biiffel Mozzarella-Tomaten-Basilikum 12,90
e Insalatina mista  Kkleiner bunter Salat der Saison 5,50
* Antipasto Al Gusto  gemischter Vorspeisenteller p.P. Ab 17,90
LA CUCINA DI OGGI

Spaghetti Funghi misti & Asparigi, Pomodorini al aglio e olio 17,90
Spaghetti an versch. Pilzen (Krduterseitlinge/Shimej/Austernpilze) &
griinem Spargel, Cherrytomaten, Knoblauch, Chili, Ol

Caramelle Ricotta-Spinaci al'Aurora 15,90
Bonbonnudel mit Ricotta-Spinat Fiillung an Sahne-Tomaten Sauce

Tagliatelle Pesto Gamberi-Basilico-Pinoli & Gamberoni grigliati 24,90
Bandnudeln an Garnelen-Basilikum-Pinienkerne-Parmesan-Karotten Pesto
& 2 gegrillte Gambas

Fettina alla Milanese & Pasta al Pomodoro 27,90
Kabsriickenschnitzel paniert mit Semmelbrosel-Petersilie-Parmesan-Ei &
Nudeln an Tomatensauce mit Knoblauch

Fegato Vitello al Burro e Salvia & Tagliatelle 23,90
Kalbsleber an Butter-Salbei & Bandnudeln, Parmesan

Orata alla griglia & Verdure 27,90
Doradenfilets gegrillt & mediterranem Gemiise



TRATTORIA E VINOTECA

CUCINA PUGLIESE E SICILIANA

Tagliolini & Tartufo al Burro tartufato, Parmigiano 23,50
diinne Bandnudeln an Triiffelbutter-Parmesan & gehobelten
Sommertriiffel -frisch aus Italien eingetroffen -

Pasta Salsiccia al Sugo 17,90
mit ital. Frischwurst in Tomatensalsa, Zwiebeln & Knoblauch geschmort

Tagliatelle al Ragu Genovese 21,50
Bandnudeln an geschmorten Rinder-Zwiebeln-Weisswein Ragout, ein
traditionelles Neapolitanisches Gericht

Pepata di Cozze a modo nostro 18,90
Miesmuscheln an Krauter-Tomaten-Wein-Chili Sauce dazu Brot

Pasta Pomodoro 9,50
DOLCE

Tartufo Limoncello Eis, mit Limoncello Likor, Sahne 9,50

Tartufo Cioccolato mit Sahne und Erdbeersauce 8,90

Affogato (Vanilleis mit heissen Espresso & Sahne) 5,50

Y Portionen abzgl. 2,00 €/ extra Parmesan 2,00 € /Glutenfrei p.P. 3,00 €
Zahlung: Bar, EC ab 20,-€  Keine Kreditkarten!



